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EMENTA

Propriedades físicas, biológicas e tecnológicas dos grãos e suas correlações na secagem e na aeração. Sistemas e métodos de
secagem de grãos. Psicrometria aplicada à secagem, à aeração e à conservação de grãos armazenados. Instalações e
equipamentos para secagem e aeração de grãos. Dimensionamento básico de sistemas de secagem e aeração de grãos. Controle
da qualidade e manejo de processos.

 
CURSOS PARA OS QUAIS É MINISTRADA

1. Programa de Pós-Graduação em Ciência e Tecnologia em Alimentos
2. Mestrado Profissional em Ciência e Tecnologia Agroindustrial

(AC)1

(AC)

Obs. 1 =  (OA) Obrigatória  (OP) Optativa  (AC) Área de Concentração    (DC) Área de Domínio Conexo

 
PROGRAMA ANALÍTICO

Unidades e Assuntos

1. Propriedades físicas, biológicas e tecnológicas dos grãos e suas correlações na secagem e na aeração.
2. Métodos de secagem estacionária de grãos.
2.1. Secagem com fluxo de ar axial.
2.2. Secagem com fluxo de ar radial.



3- Métodos convencionais de secagem de grãos.
3.1. Secagem em sistema contínuo.
3.2. Secagem em sistema intermitente.
3.3. Seca-aeração.
4. Psicrometria aplicada à secagem, à aeração e à conservação de grãos armazenados.
4.1. Parâmetros psicrométricos do ar.
4.2. Psicrometria aplicada à secagem de grãos.
4.3. Psicrometria aplicada à aeração e à conservação de grãos armazenados.
5. Manejo operacional, instalações e equipamentos para secagem e aeração de grãos.
6. Dimensionamento básico de sistemas de secagem de grãos.
7. Dimensionamento básico de sistemas de aeração de grãos.
8. Controle da qualidade e manejo de processos de secagem e de aeração de grãos.
8.1. Efeitos imediatos.
8.2. Efeitos latentes.
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