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EMENTA

constituintes, carboidratos, lipidios, proteinas, enzimas, vitaminas e sais minerais.

Composigdo e estrutura dos grdos. Natureza, propriedades e interrelagdes com o processamento industrial e elaboragdo de
produtos derivados Defini¢do, estrutura de cereais, classificagdo, propriedades fisico-quimicas e funcionais dos seus

CURSOS PARA OS QUAIS E MINISTRADA

1. Programa de Pos-graduagdo em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial
2. Mestrado Profissional em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

3. Programa de P6s-Graduacao em Ciéncia e Tecnologia de Sementes
4. Programa de Pos-Graduagdo em Agronomia

5. Programa de P6s-Graduagdo em Fitossanidade

(AC)!
(OP)
(OP)
(OP)
(OP)

Obs. 1 = (OA) Obrigatdria (OP) Optativa (AC) Area de Concentragdo (DC) Area de Dominio Conexo

PROGRAMA ANALITICO

nidade I . Estrutura e composi¢do de graos

¢ Introdugdo

e Aspectos anatdmicos e morfologicos

¢ Natureza e estrutura dos principais constituintes:

e carboidratos: oses, amido, fibras ¢ componentes da parede celular
e proteinas

¢ lipideos
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Ljnidade II. Composicdo quimica de cereais e moagem de trigo ¢ beneficiamento de cereais
nidade III. Carboidratos

¢ Composigao, estrutura e organizagdo de amidos de cereais e pulses
¢ Extracdo, modificacdes fisicas, modificagdes quimicas e hidrélise enzimatica de amidos
¢ Propriedades viscoamilograficas, térmicas e funcionais de amidos

|Unidade IV. Proteinas

Composigao, estrutura e organizagao de proteinas de cereais e fabaceas

Proteinas 2S, 7S e 11S e fragdes de alto e baixo peso molecular de proteinas de cereais
Propriedades de gliten, zeina, orizina, hordeina, kafirina, avenina, e outras

Extragdo de gluten e orizina

Obtencao de isolado proteico

Propriedades funcionais de proteinas isoladas

Transformagdes bioquimicas, enzimaticas e quimicas de proteinas

{[Unidade V. Lipideos

e Composi¢ao, estrutura, organizagéo e propriedades

¢ Processos de extragdo por prensagem e solvente

¢ Propriedades funcionais

e Transformagdes de lipideos

|Unidade VI. Fibras, minerais, vitaminas e compostos fenolicos

¢ Composigdo, estrutura, organizagdo, extragdo e propriedades de fibras de grdos

o Caracteristicas moleculares, estrutura e influéncia do processamento em vitaminas, minerais e compostos fenolicos presentes
em graos

|Unidade VII. Vitaminas, minerais e compostos fendlicos presentes em graos

U

nidade VIII. Micotoxinas, metais pesados e outros contaminantes presentes em graos

Seminarios, palestras e avaliacdes
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Periddicos importantes:

¢ Cereal Chemistry

Food Chemistry

Journal of Cereal Science

Journal of Agricultura and Food Chemistry
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¢ Journal of Food Processing and Preservation
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