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IDENTIFICACAO
Disciplina Cédigo
PRINCiPIOS E METODOS DE CONSERVACAO DE ALIMENTOS 228070
Departamento Sigla da Unidade
FAEM

Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial (DCTA)

Professor Responsavel pela Disciplinas
ALVARO RENATO GUERRA DIAS

Matricula do SIAPE
1076762

Outros Professores Envolvidos

Angela Maria Fiorentini
Angelita Silveira Moreira
Elessandra da Rosa Zavareze
Graziela Volz Lopes
Leonardo Nora

Mauricio de Oliveira
Moacir Cardoso Elias
Wiadimir Padilha da Silva

Semestre Duragdo em Semanas Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total
Letivo 68 horas
1 (X) 17 Teoricas Exercicio Pratica Total Numero de Créditos
() 3 1 0 4 4

Pré-Requisitos: Nao ha

EMENTA

Causas objetivos e conseqiiéncias da agroindustrializagdo. Composi¢go e fungdo dos alimentos. Alteragdes dos alimentos por: a)
microrganismos, b) rea¢des quimicas e enzimaticas, ¢) macrorganismos, d) fatores fisicos, €) processos fisioldgicos. Principios e
métodos de conservacdo de alimentos por: a) aplicagdo de calor, b) remogédo de calor, ¢) controle da atmosfera, d) reducdo da
atividade de agua, ¢) acidificagdo, f) por irradiagdo, g) aditivos quimicos e h) métodos avangados.

CURSOS PARA OS QUAIS E MINISTRADA

1. Programa de Pos-graduacéo em Ciéncia e Tecnologia em Alimentos
2. Mestrado Profissional em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial

(AC)!
(AC)

Obs. 1 = (OA) Obrigatoria (OP) Optativa (AC) Area de Concentragdo (DC) Area de Dominio Conexo

ROGRAMA ANALITICO
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1. Objetivos, causas e consequéncias da agroindustrializagdo

2. Composi¢do dos alimentos e matérias primas agropecuarias

3. Causas das altera¢des dos alimentos e matérias primas agropecuarias
a. Microrganismos

b. Reagdes quimicas

c. Reagdes enzimaticas

d. Macrorganismos

e. Fatores fisicos

4. Atividade tedrica-pratica sobre causas das alteragdes dos alimentos e matérias primas agropecuarias
5. Principios e métodos de conservagdo de alimentos

a. Estratégias e métodos gerais de conservagdo de alimentos

b. Conservagao de alimentos e matérias primas por:

i. Aplicagdo de calor

ii. Remogao de calor

iii. Controle de atividade de agua

iv. Fermentag@o e/ou acidificagdo

v. Controle de atmosfera

vi. Irradiagdo

vii. Aditivos quimicos

viii. Métodos avangados

6. Apresentacdo de seminarios sobre conservagao de alimentos (apresentagdo de artigos sobre o tema obtidos em periodicos)
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Pesquisa em base de periodicos

e Food Chemistry
e LWT - Food Science and Technology
e Journal of Food Processing and Preservation
e Journal of Stored Products Research
e Journal of Applied Microbiology
Food Additives & Contaminants. Part A. Chemistry, Analysis

—
eil Documento assinado eletronicamente por ALVARO RENATO GUERRA DIAS, Professor do Magistério Superior/Assoc./Tit.,
;zimm: E em 27/04/2021, as 23:08, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de

i eletrénica outubro de 2015.

—
eil Documento assinado eletronicamente por ELESSANDRA DA ROSA ZAVAREZE, Coordenadora de Curso de Pds-Graduagdo,
;zinm'; E Programa de P6s-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de, em 29/04/2021, as 22:13, conforme horario oficial de Brasilia, com
‘ eletrénica fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

d A autenticidade deste documento pode ser conferida no site http://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador_externo.php?

Documento assinado eletronicamente por NATHAN LEVIEN VANIER, CHEFE DE DEPARTAMENTO, em 05/05/2021, as 10:05,

1 acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo verificador 1266568 e o cddigo CRC 148871F5.
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