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EMENTA 

Proporcionar informações quanto aos métodos de preparo de amostras para análises bromatológicas, 

espectrofotométricas, cromatográficas, por absorção atômica e análises microbiológicas. Desenvolver atividades 

teóricas e análises de caso para compreender os métodos de preparo de amostras, bem como as vantagens e 

desvantagens dos mesmos. 
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2. Doutorado em Ciência e Tecnologia de Alimentos 
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PROGRAMA ANALÍTICO 

Unidades e Assuntos Nº de Horas 

Aulas 

 

1: Introdução 

 
 
2 

 
- Apresentação da disciplina e do plano de atividades, construção da forma de execução do 

plano de atividades e definição do cronograma final; 

- Conceito de “Preparo da amostra em análise de alimentos”. 

 

  

Unidade 2: Métodos de Preparo de Amostras 

 

 
 

28 
 

- Conceito de amostra representativa, amostragem e população. 

- Preparo de amostras para determinação de umidade, cinzas, proteínas, lipídeos e fibras; 

 

- Preparo de amostras para análise cromatográfica de aminoácidos, ácidos orgânicos, ácidos 

graxos, ácidos fenólicos, carotenóides e vitaminas: Diluição, remoção de interferentes, extração 

líquido-líquido, extração em fase sólida, extração com uso de ultrassom, extração por SPE, 

extração com fluido sub e supercrítico, extração sortiva em barra de agitação, QuEChERS, 

SMPE, entre outros. 

 

- Preparo de amostras para análise cromatográfica de compostos voláteis: SPME e olfatometria 

- Preparo de amostras para análise elementar: decomposição por fusão, decomposição por via 

úmida, decomposição por combustão e métodos alternativos de decomposição; 

- Preparo de amostras para análises microbiológicas clássicas e instrumentais. 

 

 

Unidade 3: Conclusões  
4 

- Definição do melhor método de preparo de amostra 

- Uma analogia da teoria à prática experimental equivocada: Práticas em preparo de amostra 

que invalidam os resultados obtidos. 

- Descrição de um experimento bem sucedido na parte de preparo de amostra; 

- O futuro dos métodos de preparo de amostras 
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NÚMERO DE VAGAS 

  

No máximo 40 participantes. 

 

AVALIAÇÃO 

  

50% - Resolução de exercícios apresentados em cada aula síncrona, entregues por email em até 7 dias após a aula.  

50% - Seminário sobre um problema de extração de amostra e uma solução inovadora. 

 

CRONOGRAMA 

 

A proposta de atividades está apresentada na tabela a seguir. O cronograma está baseado em atividades 

síncronas a serem realizadas nas terças-feiras (totalizando  12 horas) e atividades assíncronas (totalizando 22 horas). 

O mesmo será avaliado em conjunto com os alunos, modificado (se necessário) e aprovado pelos alunos na primeira 

aula. 

 

 

 

 



 
 

Tabela 1. Cronograma de atividades da disciplina 

 

 

Data Atividades síncronas* Atividades assíncronas a serem realizadas durante a semana** 

06/10 1,5 h (19:00 – 20:30) 3 h 

13/10 1,5 h (19:00 – 20:30) 3 h 

20/10 1,5 h (19:00 – 20:30) 3 h 

27/10 1,5 h (19:00 – 20:30) 3 h 

03/11 1,5 h (19:00 – 20:30) 3 h 

10/11 1,5 h (19:00 – 20:30) 3 h 

17/11 1,5 h (19:00 – 20:30) 4 h 

24/11 1,5 h (19:00 – 20:30) - 

Total 12 h 22 h 

* 30 minutos são reservados para dúvidas e debates a respeito do tema. 
** Dia e hora a ser definido pelo (a) discente. 


