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Taxonomia dos principais microrganismos que atacam grãos. Técnicas de isolamento, 
detecção e identificação de microrganismos. Principais toxinas presentes nos grãos. 
Importância das toxinas na produção de grãos, na sanidade animal e para a saúde 
pública. Técnicas de detecção e caracterização de toxinas. Laboratórios de análises de 
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beneficiamento industrial de grãos. 
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PROGRAMA ANALÍTICO 

Unidades e Assuntos Nº de Horas 
Aulas 

 
 

1. Aspectos conceituais e evolutivos no armazenamento de grãos no 
Brasil. 
2. Taxonomia dos principais microrganismos que atacam os grãos. 
3. Técnicas de isolamento, detecção e identificação de microrganismos. 
4. Principais toxinas presentes nos grãos. 
5. Importância das toxinas na produção de grãos, na sanidade animal e 
para a saúde pública.  
6. Técnicas de detecção e caracterização de toxinas. 
7. Laboratórios de análises de produtos de origem vegetal. 
8. Manejo de sistemas e operações de armazenamento e beneficiamento 
industrial de grãos. 
 Avaliação 
a) Prova teórica: trata-se de prova escrita, envolvendo os aspectos 
teóricos e operacionais desenvolvidos no programa da disciplina.  
b) Prova prática: nessa avaliação os alunos devem mostrar 
conhecimento sobre técnicas de detecção e reconhecimento, 
especialmente de fungos de armazenamento e de suas toxinas. 
c) Análise crítica de artigo científico: trabalhos sobre microbiologia de 
grãos, publicados em revistas científicas nacionais ou estrangeiras, devem 
ser analisados pelo aluno em aula. Em tal análise, o aluno deve utilizar os 
mesmos critérios que os assessores editoriais de revistas utilizam para 
aceitar, ou não, um trabalho para publicação. 
d) Seminário: cada aluno deve apresentar um seminário, tendo como 
tema algum aspecto da microbiologia de grãos. O tema deve ser 
previamente aprovado pelos professores da disciplina.  
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