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Disciplina
 

FISIOLOGIA DE PÓS-COLHEITA DE FRUTOS(AS) E HORTALIÇAS I
 

Código
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Departamento
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Sigla da Unidade
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Professor Responsável pela Disciplinas
CESAR VALMOR ROMBALDI
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6420904

 

 
Outros Professores Envolvidos

 
 

Semestre Letivo     Duração em
Semanas Carga Horária Semanal Carga Horária Total

102 horas
I (X)
II (   ) 17 Teóricas

3
Exercício

 
Prática

3
Total

6
Número de Créditos

6
 

Pré-Requisitos: Não há.
 
 

EMENTA

Panorama histórico da evolução científico-tecnológica do conhecimento acerca da maturação de frutos e hortaliças. Conceitos de
crescimento e desenvolvimento de frutos e hortaliças, fisiologia da maturação e aquisição de atributos de qualidade. Principais
alterações moleculares, bioquímicas e fisiológicas durante a maturação. Fotossíntese. Respiração. Hormônios e reguladores de
crescimento vegetal. Metabolismo da síntese e bioconversão de carboidratos, pigmentos, lipídeos, ácidos orgânicos, compostos
voláteis, alcalóides, vitaminas, compostos fenólicos. Estresses bióticos e abióticos e qualidade de frutos e hortaliças. Ômicas como
instrumento de entendimentos de eventos moleculares, bioquímicos e fisiológicos. Ações inovadoras e empreendedoras no
contexto da ciência envolvida nos eventos de aquisição de atributos de qualidade em vegetais.

 
CURSOS PARA OS QUAIS É MINISTRADA

1. Programa de Pós-graduação em Ciência e Tecnologia Agroindustrial
2. SPAF
3.PPGA
4.PPGFS
5.PPGBiotec
6.PPGFV
 

(AC)1

(OP)
(OP)
(OP)
(OP)
(OP)

Obs. 1 =  (OA) Obrigatória  (OP) Optativa  (AC) Área de Concentração    (DC) Área de Domínio Conexo
 
 

PROGRAMA ANALÍTICO
Unidades e Assuntos

Evolução do conhecimento relacionado à maturação de frutos(as) e hortaliças
Crescimento e desenvolvimento de frutos e hortaliças
Fisiologia da maturação e aquisição de atributos de qualidade
Principais alterações moleculares, bioquímicas e fisiológicas durante a maturação.
Ômicas
Regulação hormonal
 Fotossíntese
Respiração
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Metabolismo da síntese e bioconversão de carboidratos, pigmentos, lipídeos, ácidos orgânicos, compostos voláteis, vitaminas, compostos
fenólicos
Agentes estressores bióticos e abióticos e qualidade de frutos e hortaliças
Interelações entre metabolismo da maturação, princípios e métodos de conservação
Ações inovadoras e de empreendedorismo
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