
Ementa: 

Propriedades, processos e métodos de beneficiamento de grãos. Tecnologia do 
processamento de grãos oleaginosos, protéicos e amiláceos. Parboilização de 
arroz. Legislação brasileira de tipificação e classificação de grãos. Classificação, 
seleção e embalagem. Rotulagem. Controle de qualidade e da qualidade. 
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