
Ementa: 

Manejo da colheita de frutos, hortaliças e plantas medicinais. Operações de pré-
armazenamento. Princípios e métodos de conservação. Atmosfera refrigerada, 
modificadas passiva e ativa, controlada e controlada dinâmica. Tratamentos 
químicos, físicos e biológicos. Monitoramento da segurança e qualidade. 
Classificação, seleção e embalagem. Rotulagem. Controle de qualidade e da 
qualidade. 
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