Ementa:

Procedimentos e normativas de amostragem e preparo de amostras. Principios de
métodos de avaliacao de padroes de identidade e qualidade. Principios e métodos
classicos de analise da composigao centesimal de alimentos. Analise instrumental
(espectrometria, cromatografia) em alimentos. Métodos néo destrutivos de analise
de alimentos.
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